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Conhecimento Especifico — Questoes de 01 a 30

01.

02.

Sobre a inspecao ante mortem de aves, analise as afirmativas abaixo:

I. A avaliacdo do comportamento das aves é de atribuigdo singular do Auditor Fiscal Federal Agropecuario,
com formagao em Medicina Veterinaria.

Il. A conformacéao dos olhos, das cavidades oral e nasal, da pele, da cloaca, das articulagdoes e dos pés sao
caracteristicas a serem analisadas na inspegéo ante mortem.

lll. O exame clinico anfe mortem deve ser realizado em, no minimo, duas cargas de cada lote de animais,
apos a avaliagao do boletim sanitario e Guia de Transito Animal (GTA).

Esta CORRETO o que se afirma apenas em:

a)l.
b) Il
c)lelll
d) llelll.

A inspegao post mortem de animais de abate consiste nos exames da carcaga, cavidades, 6rgaos e tecidos por
meio de metodologias de visualizagdo, palpagdo, olfagdo e incisdo, quando preciso, a fim de evitar a
comercializagdo de carnes anormais.

A respeito da inspecéo post mortem de aves, analise as afirmativas abaixo:

I. Dermatose, celulite e sindrome ascitica sdo alteragdes que, quando restritas a uma parte da carcaga ou
um 6rgéo, apenas as areas afetadas sdo condenadas.

Il. Carcaca com lesdes superficiais, decorrentes de falhas tecnoldgicas, na escaldagem, é julgada como
condenagéo parcial e o restante da carcaga e os érgdos sdo julgados como nao apreensao e destinados
ao consumo direto.

lll. A apresentagao de artrite, pela ave abatida, leva os érgédos e carcaga ao julgamento de condenagéo total.

Esta CORRETO o que se afirma apenas em:

a)l.
b) IIl.
c)lell
d) Il elll.
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03.

04.

05.

Durante os procedimentos de inspegédo post mortem, as carcagas sao julgadas e destinadas de acordo com
seu fim, para direcionar agbes que preservem a inocuidade do produto, a saude animal e a saude publica.

Sobre esse tema, considere as afirmativas abaixo, atribuindo V para a(s) verdadeira(s) e F para a(s) falsa(s):

( ) A carcaga de animais acometidos de afecgcbes que abranjam o tecido pulmonar e a pleura, de
desenvolvimento agudo, com repercussao na cadeia linfatica regional, mas sem repercussao no estado
geral da carcacga, deve ser julgada e destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do frio.

() As carcagas e os 6rgaos de animais com sorologia positiva para brucelose devem ser julgados como

condenacao total quando estiverem em estado febril no exame ante mortem.

Os intestinos de animais parasitados por Oesophagostomum sp. devem ser condenados, mesmo

apresentando nédulos em pequeno numero.

() As carcagas de animais com miocardite, endocardite e pericardite podem ser julgadas como aproveitamento
condicional e destinadas ao tratamento pelo calor, quando houver repercussao sistémica.

() As carcagas e 6rgaos de animais magros livres de qualquer processo patolégico podem ser julgados
como aproveitamento condicional, a critério do Servico de Inspecao Federal (SIF).

()

Assinale a sequéncia CORRETA:

a)F,V,F,V, V.
b)V,F, F,F,V.
c)V,F,V,V,F.
d)F,V,V, F,F.

A Portaria n. 365, de 16 de julho de 2021, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA)
(Brasil, 2021), aprovou o Regulamento Técnico de Manejo Pré-abate e Abate Humanitario e os métodos de
insensibilizagao autorizados pelo MAPA.

Sobre os métodos de insensibilizacao, assinale a afirmativa CORRETA:

a) A insensibilizagao elétrica € um método autorizado para abate de ovinos e caprinos desde que a corrente
elétrica minima seja de 2A (dois amperes).

b) A pistola de dardo cativo ndo penetrante € um método de insensibilizacdo mecanica, autorizado para
abate de répteis da familia Alligatoridae e coelhos.

c) O método de atmosfera controlada de diéxido de carbono em duas fases, autorizado para aves, utiliza o
tempo maximo de um minuto entre saida da cdmara e sangria.

d) A insensibilizagdo elétrica, com aplicagdo de corrente a cabecga, autorizada para pescado, deve ter
aplicacao de corrente, primeiramente, ao cérebro e, posteriormente, ao coragao.

Considerando o Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA)
(Brasil, 2017), sobre o critério de julgamento/destino de animais com tuberculose no abate, assinale a
afirmativa CORRETA:

a) Ap6s a remocéo e condenagdo das areas com lesdes, a carcaca pode ser julgada como aproveitamento
condicional e destinada a esterilizagdo pelo calor quando existam lesGes concomitantes em linfonodos e
em orgaos pertencentes a mesma cavidade.

b) A carcaga que apresenta até trés lesdes tuberculdsicas discretas, localizadas e completamente
calcificadas em um uUnico 6rgdo ou linfonodo pode ser julgada como n&o apreensdo, depois de
condenadas as areas atingidas.

c) Carcacas que apresentem lesbes miliares ou perlaceas de parénquimas ou serosas sao julgadas como
aproveitamento condicional e destinadas a esterilizagéo pelo calor.

d) Carcagas de animais cujos 6rgaos apresentem lesdes caseosas discretas, localizadas ou encapsuladas,
limitadas a linfonodos do mesmo 6rgéo séo julgadas como aproveitamento condicional e destinadas ao
tratamento pelo frio, apds remogao da area com lesao.
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06.

07.

08.

A respeito da infec¢ao por Cysticercus celullosae (cisticercose suina), analise as afirmativas abaixo:

I. Infecgdo intensa é caracterizada pela presenca de dois ou mais cistos, viaveis, localizados em locais de
eleicdo, adicionalmente a dois ou mais cistos nas massas musculares integrantes da carcaga, apos
pesquisa realizada na inspecéo.

Il. Quando for encontrado um unico cisto calcificado, a carcaga pode ser julgada como ndo apreenséo e
liberada para o consumo direto, apds removida e condenada a area atingida.

Ill. Quando for encontrado um Unico cisto viavel, a carcaga deve ser destinada ao aproveitamento condicional
pela utilizagao de calor, apds removida e condenada a area atingida.

Esta CORRETO o que se afirma apenas em:

a)l.
b) 1.
c)lell
d) Il elll.

A respeito da prestagdo de servicos de Responsabilidade Técnica, esta esta sujeita a prévia anotagao
perante o Conselho Regional de Medicina Veterinaria (CRMV) em cuja jurisdi¢cdo ela ocorra. Em referéncia a
Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART), analise as afirmativas abaixo:

I. A Anotacdo de Responsabilidade Técnica € um documento obrigatoriamente elaborado pelo responsavel
técnico, a ser encaminhado ao CRMV, que descreve o descumprimento as orientagbes feitas em Termo
de Constatagdo e Recomendacgao.

Il. A validade maxima da Anotacao de Responsabilidade Técnica é de 6 (seis) meses.

lll. A Anotacdo de Responsabilidade Técnica deve ser atualizada no prazo maximo de 10 (dez) dias, apés
firmado o contrato de Responsabilidade Técnica com o estabelecimento.

Estd CORRETO o que se afirma apenas em:

a)l.
b) Il.
c)lell
d) Il elll.

Em relagdo a Responsabilidade Técnica, € INCORRETO afirmar:

a) Livro de Registros e Ocorréncias € o documento obrigatério de uso do responsavel técnico, no qual sdo
registradas as informagdes relacionadas ao servigo prestado, tais como treinamentos, conformidades,
desconformidades e orientagdes técnicas.

b) As Anotacbes de Responsabilidade Técnica somente serdo homologadas apds o pagamento da taxa de
anotagao ou renovagao, conforme o caso.

c) Responsabilidade Técnica de Supléncia é aquela na qual, por exigéncia legal ou contratual, um
profissional substitui outro por tempo indeterminado, devendo a Anotagcdo de Responsabilidade Técnica
do substituido estar vigente.

d) Valores relativos a taxa de homologagao de Anotagao de Responsabilidade Técnica ndo séo ressarcidos.
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09. A Instrugdo Normativa n. 20, de 21 de outubro de 2016, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e

10.

Abastecimento (Brasil, 2016), estabelece que os estabelecimentos avicolas comerciais de frangos e perus
de corte devem implementar programa de controle e monitoramento para Salmonella spp. nos seus plantéis
avicolas.

Diante disso, analise as afirmativas abaixo:

I. O gerenciamento dos procedimentos de coletas de amostras dos lotes de frangos e perus de corte estara
sob responsabilidade do médico veterinario que realiza o controle sanitario do estabelecimento avicola.

Il. Para diagnéstico de Salmonella spp., poderéa ser utilizada a técnica de isolamento em meio de cultura e
soroaglutinagdo rapida em placa para identificagdo antigénica do agente.

lll. O monitoramento de Salmonella spp. em carcagcas de frangos e perus sera realizado pelos
estabelecimentos de abate registrados no Servico de Inspecdo Federal (SIF) por meio de ciclos de
amostragem considerando prevaléncia de 20 %.

IV. E permitido o abate de lotes positivos para Salmonella Typhimurium ou Salmonella Enteritidis, sendo
realizado em separado dos demais lotes, seguido de imediata higienizagdo das instalagbes e
equipamentos; e sequestro e destinagdo da produgado para tratamento térmico ou fabricagdo de carne
mecanicamente separada.

Esta CORRETO o que se afirma em:

a) | e lll, apenas.

b) Il e IV, apenas.
c) l, llle IV, apenas.
d) LI e lV.

De acordo com o Regulamento da Inspecédo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA)
(Brasil, 2017), analise as afirmativas abaixo sobre a Inspe¢éo Industrial e Sanitaria de ovos e derivados:

I. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes procedimentos: apreciagéo geral
do estado de limpeza e integridade da casca; exame pela ovoscopia; classificagdo dos ovos; e verificagdo
das condic¢des de higiene e integridade da embalagem.

Il. A utilizagédo e a lavagem de ovos sujos trincados sao permitidas para a fabricacdo de derivados de ovos.

Ill. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como ovos de categorias “A” e “B”, de
acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

IV. Os ovos da categoria “A” serédo destinados exclusivamente a industrializagéo.

Esta CORRETO o que se afirma em:

a) | e lll, apenas.
b) Il e IV, apenas.
c) Il e lll, apenas.
d), 1 elV.
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1.

12.

Analise as afirmativas abaixo:

I. O apresuntado é um produto carneo obtido exclusivamente do pernil suino, sendo esse fato o que o
diferencia do presunto.

PORQUE

Il. O presunto é obtido a partir de recortes ou cortes das massas musculares dos membros anteriores ou
posteriores de suinos.

Sobre essas duas afirmativas, € CORRETO afirmar que:

a) as duas sao verdadeiras e a segunda justifica corretamente a primeira.
b) as duas sao verdadeiras, mas ndo ha correlagao entre elas.

c) a primeira € uma afirmativa falsa; e a segunda, verdadeira.

d) as duas sao afirmativas falsas.

Leia os trechos a seguir:

“Quando as condi¢gbes de transporte ndo sdo boas, com estradas ruins, viagens longas, caminhdes e
compartimentos de carga em mau estado de conservagao e diregdo sem cuidado, o estresse € mais intenso
e os riscos de ferimentos e de mortes de animais durante a viagem aumentam.” (BRASIL, 2013).

BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Boas praticas de manejo transporte. Brasilia:
MAPA/ACS, 2013. 57p.

No Brasil, a Resolu¢ao n. 791, de 18 de junho de 2020, do Conselho Nacional de Transito (CONTRAN)
(Brasil, 2020), consolida as normas de transporte de animais de produgado, de interesse econdémico, de
esporte, de lazer ou de exposigao.

A partir dos trechos acima, € INCORRETO afirmar que o veiculo de transporte de animais vivos:

a) deve dispor de piso antiderrapante que evite escorregdes e quedas dos animais transportados fora de
caixas contentoras.

b) deve apresentar superficies de contato sem proeminéncias e elementos pontiagudos que possam
ocasionar contusdes ou ferimentos nos animais transportados.

c) deve possuir laterais e teto que protejam contra a fuga, a queda e a exposi¢cédo de partes do corpo dos
animais transportados para fora do veiculo.

d) quando transporta animais em caixas contentoras, pode ou ndo dispor de estruturas que impegcam o
deslocamento ou queda dessas caixas.



MEDICO VETERINARIO/TECNOLOGIA E INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL 6

13. A Instrugdo Normativa n. 9, de 16 de junho de 2021, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento
(Brasil, 2021), aprova o modelo impresso da Guia de Transito Animal (GTA) para o transito de animais vivos,
ovos férteis e outros materiais de multiplicagdo animal e estabelece o formato eletrénico da GTA na forma do
modelo eGTA, para movimentagdo, em todo o territério nacional, de animais vivos, ovos férteis e outros
materiais de multiplicagdo animal.

De acordo com essa legislagdo, € CORRETO afirmar que a eGTA:

a) emitida pelo 6rgao executor de sanidade agropecuaria devera conter o simbolo do 6rgéo, identificagdo da
unidade federativa e pode estar isenta da numeracgao de seis digitos e uma ou duas letras de série.

b) emitida por servidores publicos federais devera conter a sigla BR, exceto quando for utilizado sistema
informatizado estadual, e numeracao de seis digitos e uma ou duas letras de série.

c) emitida por servidores do 6rgdo executor de sanidade agropecuaria das Unidades Federativas apenas
sera aceita com a habilitagao prévia pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

d) emitida e impressa é isenta de autorizagdo baseada nos registros sobre o estabelecimento de procedéncia da
carga e no cumprimento das exigéncias de ordem sanitaria estabelecidas para cada espécie.

14. A Instrugdo Normativa n. 60, de 20 de dezembro de 2018, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (Brasil, 2018) trata dos controles microbiolégicos em carcaga de suinos e em carcaga € carne
de bovinos em abatedouros frigorificos registrados no Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal (DIPOA).

Sobre o controle microbiolégico em carcagas de suinos, analise as afirmativas abaixo:

I. Amostras de autocontrole dizem respeito as analises efetuadas pelo Servigo de Inspegédo Federal (SIF)
com o objetivo de avaliar a efetividade do controle microbioldgico realizado pelos abatedouros frigorificos.

Il. As amostras estabelecidas para coleta realizada pelo abatedouro frigorifico sdo esfregaduras da
superficie de carcagas para pesquisa de Enterobacteriaceae e de Salmonella spp.

Ill. Para coleta, orienta-se que os quatro pontos da carcaga a serem amostrados sejam correspondentes a
uma Unica meia carcaga, totalizando 400 cm2 (100 cm2 em cada ponto).

IV. As amostras coletadas devem ser enviadas ao laboratério na maior brevidade possivel, respeitando as
condigdes de conservacgao sob congelamento.

Esta CORRETO o que se afirma em:

a) l e ll, apenas.
b) Il e lll, apenas.
c) lll e IV, apenas.
d)l, 1 elV.

15. Analise as afirmativas abaixo:

I. Microrganismos como Escherichia coli enteropatogénica sao considerados intoxicantes.
PORQUE

Il. Os microrganismos intoxicantes sdo aqueles que produzem toxinas, tanto nos alimentos quanto durante
sua passagem pelo canal alimentar.

Sobre essas duas afirmativas, € CORRETO afirmar que:

a) as duas sao verdadeiras e a segunda justifica corretamente a primeira.
b) as duas sao verdadeiras, mas ndo ha correlagao entre elas.

¢) a primeira afirmativa é verdadeira; e a segunda, falsa.

d) a primeira é uma afirmativa falsa; e a segunda, verdadeira.
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16.

17.

18.

Campylobacter € um fino bastonete gram-negativo comumente associado as Doengas de Transmissao
Hidrica e Alimentar (DTHA). C. jejuni e C. coli sdo microrganismos comensais de bovinos, suinos e aves e,
portanto, os alimentos derivados desses animais (carne, leite, queijos, ovos), podem estar envolvidos em
surtos alimentares provocados por esse microrganismo.

Sobre esse microrganismo e a enfermidade causada por ele, € INCORRETO afirmar que:

a) além de sinais clinicos que envolvem o canal alimentar, esse microrganismo pode ser um potencial
causador da sindrome de Guillain-Barré.

b) o periodo de incubagdo da campilobacteriose, geralmente, varia de dois a dez dias, com a maioria dos
acometidos apresentando sintomatologia no quarto dia de infecgéo.

c) a temperatura ambiente é a ideal para multiplicagdo desse microrganismo, mas este também consegue se
multiplicar muito bem em alimentos refrigerados.

d) os surtos de doencgas alimentares que possuem como agente incriminado Campylobacter spp., em sua
maioria, sao causados por C. jejuni.

Leia o texto abaixo:

€ uma doenga de origem alimentar associada ao consumo de produtos de origem
animal, como queijos maturados, outros produtos lacteos e alguns tipos de produtos carneos. Os sintomas
dessa afecgéao incluem: fortes dores de cabega, vOmitos, nauseas, delirios, meningite, podendo evoluir para
quadros septicémicos, sobretudo em pacientes gestantes e imunossuprimidos. € um
microrganismo que possui a capacidade de se multiplicar em temperaturas de refrigeracdo, altamente
resistente a acidez e tolerante a altas concentragdes de sal.

Assinale a alternativa que completa CORRETAMENTE os espagos em branco no texto acima:

a) Botulismo / Clostridium botulinum.

b) Salmonelose / Salmonella spp.

c) Listeriose / Listeria monocytogenes.
d) Colite hemorragica / Escherichia coli.

Sobre Brucella spp. e a brucelose, é correto afirmar que:

a) o ser humano é um hospedeiro acidental de algumas espécies de Brucella.

b) alimentos como o leite cru, creme, queijos e manteiga raramente estdo associados a contaminagéo pelo
género Brucella, em geral.

C) a prevengao contra brucelose é independente da erradicagdo e/ou controle da doenga em animais
hospedeiros.

d) Brucella canis é uma das poucas espécies desse género que n&o causa infeccdo em humanos.
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19.

20.

21.

Rotavirus € um virus pertencente a familia Reoviridae, de RNA fita dupla, causador de gastroenterites que
variam de casos mais brandos a mais graves.

Sobre esse microrganismo, analise as afirmativas abaixo:

I.  Os casos de 6bito por rotavirus envolvem, em sua maioria, criangas.

Il. A sua via de transmissdo é a fecal-oral, sendo esse virus disseminado por contato das maos. Logo, os
manipuladores de alimentos contaminados podem contaminar produtos que nao passarao por tratamento
térmico posterior.

lll. O controle desse virus esta atrelado a prevengédo da contaminagdo de alimentos por agua poluida ou
manipuladores de alimentos infectados.

Esta CORRETO o que se afirma em:

a) |, apenas.

b) I e ll, apenas.
c) Il e lll, apenas.
d)I, llell.

Manipuladores de alimentos sdo todas as pessoas envolvidas diretamente no preparo, fabricacao,
processamento, embalagem, armazenamento, transporte, distribuigcdo, venda e servigo de alimentos.

Sobre esses profissionais e considerando as condigdes de saude e higiene, analise as afirmativas abaixo:

I. As maos dos manipuladores de alimentos devem ser lavadas antes do inicio do trabalho, imediatamente
depois de utilizar os sanitarios, apds a manipulagao de material contaminado e sempre que for necessario.

II. O uso de luvas pelos manipuladores consiste em uma medida mais eficiente e pode flexibilizar a lavagem de
maos.

Ill. Os manipuladores de alimentos devem submeter-se a exames médicos uma vez, no momento do
ingresso na empresa.

IV. Manipuladores de alimentos portadores de feridas infectadas, infecgdes cutaneas ou diarreia podem trabalhar
na manipulagédo de alimentos, desde que portem os Equipamentos de Protecéo Individual (EPI) necessérios.

Estd CORRETO o que se afirma apenas em:

a)l.

b) I elll.

c)llelV.
d)lllelV.

De acordo com a Portaria n. 368, de 7 de setembro de 1997, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (Brasil, 1997), assinale a afirmativa que apresenta CORRETAMENTE uma pratica
recomendada para a limpeza e desinfecgdo nas areas de manipulagao de alimentos:

a) Substancias odorantes e/ou desodorizantes devem ser utilizadas com moderacdo para manter um
ambiente agradavel nas areas de manipulagao de alimentos.

b) Os residuos devem ser retirados das areas de manipulagado de alimentos e de outras areas de trabalho
pelo menos em dias alternados.

c) Todos os produtos de limpeza e desinfec¢do devem ser previamente aprovados pelo controle da empresa
e guardados em local adequado, fora das areas de manipulagdo de alimentos.

d) Nao séo necessarias precaugdes especiais durante as operagdes de manutengdo geral e/ou especifica
em qualquer local do estabelecimento, equipamentos, utensilios ou qualquer elemento que possa
contaminar o alimento.
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22.

23.

24,

O Sistema de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) é uma abordagem analitica que
identifica perigos especificos e as medidas preventivas para o seu controle, com o objetivo de assegurar a
seguranga dos alimentos.

NAO é um principio que faz parte do Sistema APPCC:

a) Determinar os pontos criticos de controle.

b) Estabelecer procedimentos de monitoramento.

c) Verificar o alimento ap6s a embalagem.

d) Estabelecer registros e procedimentos de documentagéo.

Nas Ultimas décadas, as legislages e o sistema de produgéo leiteiro no Brasil sofreram diversas mudangas
e atualizagbes. Atualmente, tem-se como referéncia a Instrugdo Normativa n. 76, de 26 de novembro de
2018, do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) (Brasil, 2018) e a Instrucdo Normativa
n. 77 de 26 de novembro de 2018, do MAPA (Brasil, 2018).

Sobre a qualidade e identidade do leite cru refrigerado e leite pasteurizado, € INCORRETO afirmar que:

a) o teor minimo de solidos totais e de solidos ndo gordurosos em leite cru sdo de 11,4 g/100 g (onze inteiros
e quatro décimos de gramas por cem gramas) e 8,4 g/100 g (oito inteiros e quatro décimos de gramas por
cem gramas), respectivamente.

b) a densidade relativa para o leite integral pasteurizado € de 1,028 a 1,034 (um e vinte e oito milésimos a
um e trinta e quatro milésimos). Alteracdo na densidade ¢é indicativo exclusivo de aguagem no leite.

c) o leite cru refrigerado de tanque individual ou de uso comunitario deve apresentar médias geométricas
trimestrais de Contagem Padrdo em Placas (CPP) de, no maximo, 300.000 UFC/mL (trezentas mil
unidades formadoras de colénia por mililitro) e de Contagem de Células Somaticas de, no maximo,
500.000 CS/mL (quinhentas mil células somaticas por mililitro).

d) o leite cru refrigerado deve apresentar limite maximo para Contagem Padrdo em Placas (CPP) de até
900.000 UFC/mL (novecentas mil unidades formadoras de colénia por mililitro) antes do seu
processamento no estabelecimento beneficiador.

O Plano de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) é desenvolvido por meio de uma
sequéncia logica de etapas. Dessa forma, considere as seguintes etapas para o desenvolvimento do Plano
APPCC:

A. Identificagdo da empresa.

B. Formagao da equipe.

C.Avaliagao dos pré-requisitos.

D.Encaminhamento da documentagao para avaliagdo pelo Ministério da Agricultura e Pecuaria.
E. Sequéncia légica de aplicagéo dos principios do APPCC.

F. Programa de capacitagao técnica.

G.Aprovacgao, implantagao e validagao do Plano APPCC.

Assinale a alternativa que apresenta a sequéncia CORRETA para o desenvolvimento do Plano APPCC:

a)C,D,B,F,G,E A
b)B,C,F,D,E, A G
¢)B,A,C,F,ED,G
d)A,F,D,C, B, E, G
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25.

26.

27.

De acordo com a Portaria n. 326, de 30 de julho de 1997, do Ministério da Saude (Brasil, 1997), analise as
afirmativas abaixo:

I. Nao devem ser cultivados, produzidos nem extraidos alimentos ou criagdes de animais destinados a
alimentagdo humana em areas onde a agua utilizada nos diversos processos produtivos possa constituir,
por meio de alimentos, um risco a saude do consumidor.

Il. As matérias-primas alimenticias devem ter controle de prevengéo da contaminagdo por lixos ou sujidades
de origem animal, doméstico, industrial e agricola, cuja presenga possa atingir niveis passiveis de
constituir um risco para a saude.

Ill. As matérias-primas que forem impréprias para o consumo humano necessitam ser isoladas durante os
processos produtivos.

IV.Nao devem ser produzidos, cultivados, nem coletados ou extraidos alimentos ou criagdo de animais
destinados a alimentagcdo humana, em areas onde a presencga de substancias potencialmente nocivas
possa provocar a contaminagao desses alimentos ou seus derivados, em niveis que possam constituir um
risco para a saude.

Esta CORRETO o que se afirma em:

a) ll e IV, apenas.
b) Il e lll, apenas.
c) l e lll, apenas.

d) LI e lV.

O Ministério da Saude, por meio da Secretaria de Vigilancia em Saude, estabelece alguns critérios de controle de
populagdes de animais que possuem relevancia para a saude publica. Nesse contexto, os roedores representam
uma ameaga significativa para a seguranga dos alimentos e para a garantia da qualidade dos produtos na
industria de alimentos, exigindo medidas eficazes de controle e preveng&o para minimizar esses riscos.

Sobre essas medidas, € INCORRETO afirmar que:

a) o lixo organico deve ter destino adequado, a fim de impedir a aproximagdo de mamiferos comensais,
como marsupiais e roedores, provaveis fontes de infecgéo para os flebotomineos.

b) para se obter resultados satisfatérios e duradouros no controle de roedores, € necessario empregar o
manejo integrado de pragas.

c) as acOes de vigilancia e controle de roedores devem ser executadas de forma temporaria, em area
determinada (&rea-alvo), a fim de reduzir ou eliminar o risco iminente de transmiss&o de doengas.

d) o controle de roedores ¢ feito, basicamente, aplicando-se iscas ou substancias toxicas em suas tocas ou
nos ambientes infestados.

Considerando o que estabelece o Manual de Procedimentos para Transito de Bovinos e Bubalinos da
Secretaria de Defesa Agropecuaria do Ministério da Agricultura e Pecuaria, € INCORRETO afirmar que:

a) a emissao de Guia de Transito Animal (GTA), para qualquer que seja a finalidade do transito dos animais,
fica condicionada a regularidade de vacinagcdo das bezerras contra brucelose no estabelecimento de
criacdo de origem dos animais.

b) para o transito interestadual de bovinos e bubalinos destinados a reprodugéo, deve ser exigida apresentagéo
de atestado negativo a teste de diagndstico para brucelose, efetuado, no maximo, 60 dias antes da
movimentagao, para fémeas vacinadas e n&o vacinadas e para machos a partir de oito meses.

c) deve ser exigida a apresentagéo de atestado negativo para teste de tuberculose, efetuado, no maximo, 60
dias antes da movimentagao, para machos e fémeas a partir de seis meses de idade, destinados a
reproducgao, quando em transito interestadual.

d) exige-se a apresentacdo de atestados com resultado negativo aos testes de brucelose e tuberculose para
animais destinados a eventos de aglomeragdo. Animais destinados a feira ou esporte poderdo ser
dispensados da apresentacao de atestados com resultado negativo.
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28. A legislagdo brasileira estabelece os critérios e procedimentos para a produgdo, acondicionamento,

20.

conservagao, transporte, selegdo e recepgao do leite cru em estabelecimentos registrados no servigo de
inspecgéo oficial.

Sobre esse produto de origem animal, € CORRETO afirmar que:

a) o leite cru refrigerado, estocado nos tanques de refrigeragéo individual ou de uso comunitario, bem como
o leite recebido em latdes devem ser coletados para analise em laboratério da Rede Brasileira de
Laboratérios de Controle da Qualidade do Leite (RBQL), com frequéncia minima de uma amostra
quinzenal, para avaliagdo de parametros de qualidade.

b) o leite cru refrigerado da granja leiteira deve ser analisado em laboratério da Rede Brasileira de
Laboratérios de Controle da Qualidade do Leite (RBQL), com frequéncia minima quinzenal, para avaliagéo
de parametros de qualidade, tais como teor de gordura, teor de proteinas e contagem de células
somaticas.

c) os objetivos, metas, indicadores de gerenciamento e cronograma de execugéo do plano de qualificagdo
de fornecedores de leite serao definidos pelo estabelecimento com base no diagndstico da situagao atual
e por informacgdes técnicas disponiveis.

d) para fins de rastreabilidade, na coleta do leite por meio de carro-tanque isotérmico, deve ser colhida
amostra do leite de cada tanque de refrigeracdo individual ou de uso comunitario, previamente a
captacao, identificada e conservada até a recepgao no posto de refrigeracao.

O Regulamento da Inspec¢éo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) (Brasil, 2017)
define produtos carneos como produtos obtidos de carnes, mitdos e partes comestiveis de varias espécies
animais, cujas propriedades sdo modificadas por tratamento fisico, quimico, biolégico, ou uma combinagéo
desses métodos, podendo envolver a adigao de ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

Sobre esse assunto, analise as afirmativas abaixo:

I. E permitido o emprego de envoltérios artificiais na elaboragdo de produtos carneos, desde que
previamente aprovados pelo 6rgéo regulador da saude.

Il. Unto fresco ou gordura suina em rama € a gordura cavitaria dos suinos, tais como as por¢des adiposas
do mesentério visceral, do envoltério dos rins e de outras visceras prensadas.

lll. O toucinho é o paniculo adiposo adjacente a pele dos suinos, cuja designagéo é definida pelo processo
tecnoldgico aplicado para sua conservagao.

IV. Embutidos s&o os produtos carneos elaborados com carne ou com 6rgaos comestiveis, curados ou néo,
condimentados, cozidos ou ndo, defumados e dessecados ou nao, tendo como envoltdrio a tripa, a bexiga
ou outra membrana animal.

Esta CORRETO o que se afirma em:

a)l e 1V, apenas;

b) I, Il e lll, apenas;
c) Il, lll e IV, apenas.
d) LI e lV.
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30. O abate de emergéncia é o procedimento realizado em animais que chegam ao estabelecimento em
condigbes precarias de saude, capazes ou ndo de chegar a sala de abate por conta prépria, e aqueles
segregados do abate normal, apds exame ante mortem.

Sobre esse assunto, analise as afirmativas abaixo:

I. Animais com sinais clinicos neurolégicos devem ser necropsiados e diagnosticados nas dependéncias do
abatedouro frigorifico.

Il. As carcagas oriundas do abate de emergéncia sédo julgadas como condenagéo total, independentemente
do grau de comprometimento sanitario que apresente.

I1l. No caso de um animal com paralisia secundaria a doenca metabdlica, é permitida a retirada do animal do
estabelecimento, para instituicdo de tratamento.

Esta CORRETO o que se afirma apenas em:

a)ll.
b) IIl.
c)lell
d) Il elll.



